
Denominazione: CHARDONNAY VENETO ORIENTALE IGT
Vitigno: 100% CHARDONNAY
Tessitura del suolo: Limoso – argilloso di origine alluvionale
Sistema di allevamento: Sylvoz
Densità viti per ettaro: da 3500 a 4000
Epoca di vendemmia: Prima settimana di settembre
Vinificazione: in serbatoi d’acciaio a temperatura controllata

con lieviti selezionati.

-
Affinamento: stoccaggio in serbatoi d’acciaio a temperatura

controllata. Dopo 3 travasi continui rimontaggi
mantenendo il vino a contatto con la feccia nobile,
per un periodo che varia dai 3 ai 6 mesi.

Metodo: rifermentazione naturale con lieviti selezionati
in autoclave per 20 giorni.

Residuo zuccherino:
Gradazione alcolica: 12 % vol.

14 gr/lt.

Colore: Giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli.
Aroma: Molto percettibili le note di frutta tropicale

come ananas e banana, ma anche di mela golden,
pesca e sentori di fiori d’acacia.

Sapore: Morbido, amabile, fresco e vellutato.
Perlage fine e poco persistente.

Temperatura di
servizio suggerita: 12 - 14 °C
Affinità gastronomiche: ottimo con salumi e insaccati, grigliate

di carne, sui formaggi di media stagionatura.
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